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1 SACHET DE LEVURE @
)

1 PINCEE DE SEL

- 3 ‘w“ CUILLERES A SOUPE (290 G) DE coMPOTE DE POMMES rj‘
RRERARATION :

1) BADIGEONNER LE FOND DU MOULE AVEC L’ HUILE.

]

) MELANGER TOUS LES INGREDIENTS SAUF LE CHOCOLAT.
3) DIVISER LA PATE : UN BOL AVEC 1/3 DE LA PATE ET UN AUTRE AVEC /3.

Pour REALISER UN MARBRE 2EBRE, C’EST TRES SIMPLE, 1 (9 DE PATE BLANCHE, PUIS 109 AU CENTRE DE PATE CHOCOLAT ET AINSI DE SUITE. JINON, IL
SUFFIT DE SUPERPOSER LES COUCHES.

5 FAIRE UNE « INCISION » AU COUTEAU DE 2 CM AU CENTRE DU GATEAU POUR AVOIR UNE JOLIE FENTE A LA CUISSON AU MILIEU.

6) FAIRE cUIRE AU FOUR PENDANT 20 Min A 180 °.




