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BADIGEONNER LE FOND DU MOULE AVEC L’ HUILE.
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MELANGER TOUS LES INGREDIENTS POUR OBTENIR UNE PATE HOMOGENE.
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DISPOSER DANS LE MOULE.

FAIRE cUIRE AU FOUR PENDANT 20 Min A 180 °.

(&P —
—_— —— — —

ATTENDRE 10 MIN POUR LE DEMOULER DELICATEMENT.
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