
COOKIES A LA COURGE ET AUX PEPITES DE CHOCOLAT 

Ingrédients :  

 

- 2 œufs  
 

-  5 cuillères à soupe bombées de sucre roux (100 g)    
 

 

-  9 Cuillères à soupe bombées de farine (180 g)  
 

- 1                  cuillère à café d’huile de coco  
 

 

- 100 g de pépites de chocolat  
 

- 1 sachet de levure  
 

 

- 1 pincée de sel  

 

-   3      cuillères à soupe bombées (120 G) de purée de courge butternut  
 

Préparation :  

1) Mélanger les            et la  

 

2) Mélanger le reste des ingrédients :  
 

3) Former des petites boules à la main. Disposer les boules sur une plaque allant au four et recouverte de papier sulfurisé (ou autre 
support allant au four).  

4) Faire cuire au four pendant 12 à 15 min à 180 °.  

Si les cookies ne paraissent pas cuits à la sortie du four, cela est normal. Ils vont continuer de durcir après la cuisson.   

Bon appétit !  

 

 


