COVMKIES A LA COURGE ET AU PEPITES DE CHOCORAT
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PUREE DE COURGE BUTTERNUT

Préparation :
1) MELANGER LES O ET LA ,

2) MELANGER LE RESTE DES INGREDIENTS |

3) FORMER DES PETITES BOULES A LA MAIN. DISPOSER LES BOULES SUR UNE PLAQUE ALLANT AU FOUR ET RECOUVERTE DE PAPIER SULFURISE (OU AUTRE
SUPPORT ALLANT AU FOUR)4

[.) FAIRE CURE AU FOUR PENDANT 12 4 15 Mmin A 180 °.

I LES COOKIES NE PARAISSENT PAS CUITS A LA SORTIE DU FOUR, CELA EST NORMAL. ILS VONT CONTINUER DE DURCIR APRES LA CUISSON.
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