
COMPOTE DE POMMES A 

LA Cannelle 
INGREDIENTS : : 

- 1,5 kg de pommes (environ 11 pommes)  

verre d’eau  - 1 

- 5 sachets de sucre vanillé  

- 3 pincées de cannelle 

- 2 cuillères à café de jus de citron  

 

RECETTE :  

1) Eplucher les pommes. Les couper en petits morceaux et les 
mettre dans une casserole avec l’eau et le reste des 
ingrédients, sauf le jus de citron. 

2) Cuire à feu doux pendant 20 à 30 min, en remuant de temps 
en temps.  

3) Ajouter le jus de citron peu avant la fin de la cuisson.  
 


