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Etalez la ﬁ:ﬁtt et formez des petits bitonnets avec vos mains. Déposez-les
sur une plaque recouverte de papier sulfurisé et entournez 10 mn.
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Faites fondre le chocolat au bain-marie. Ensuite, enrobez les bitonnets de chocolat

| en Vous aidant dune cuillére et décorez-les avee les garnitures de votre choix.

|aissez refroidir quelques minutes au Frl::]a avant de déguster.
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o Pour les batonnets, mé!anﬂcz tous les mBrédimtS pour former une boule de Pﬁ‘tc.




